Das Beste aus Kiiche und Keller

Kulinarische Abende im Ruwertal mit neuer Idee — Ratespiel zu den Winzerbetrieben

Die Erfolgsgeschichte des Ru-
wer-Riesling lebt auch im drit-

ten Jahrzehnt seines Beste-

hens. Rund vier Stunden stan-
den bei den kulinarischen

Abenden ausgewihite Kost-

lichkeiten auf der Speisekarte.

Vﬁn unserem Mitarbeiter'
Dietmar Scherf

Kasel/Mertesdori/Waldrach.
Wasder Ruwer-Riesling e.V. vor
21 Jahre ins Leben rief, ist in-
zwischen zur Dauereinrichtung
im Ruwertal geworden. Zahlrei-
che Restaurantsbeteiligten sich
immer wieder an den kulinari-
schen Abenden, um ihren Gés-
ten Jahr fiir Jahr das Beste aus
der Kiiche und den Winzerkel-
lemn zu bieten.

Die ,Gritnhiuser Miihle®
(Mertesdorf), der ,,Pauliner-
hof*“ (Kasel) und das,, Weinhaus
Neuerburg® (KaseD sind dies-
mal mit von der Partie, ;

Wihrendsich um 19 Uhr das
festlich gesch miickte Weinhaus
Neuerburg langsam mit Besu-
chern fidllt, arbeitet der Koch
Lothar Rong mitseinen Helfern
in der Kiche auf Hochtouren,

Alexandra Willems und Wolf-
gang Neuerburg begriifen die
Giste mit einem 2007er Majo-
rat Riesling-Sekt, Brut, vom
Weingut Reichsgraf von Kessel-
statt. ,Das ist zunidchst der ein-
zige Erzeuger, den wir bekannt-
geben®, erzihlt Wolfgang Neu-
erburg. Er will mit den Genie-
fRern ein Ratespiel um den Wein
veranstalten. So werden zu den
verschiedenen Gerichten zwar
jeweils drei Sorten Wein von
unterschiedlichen Ruwer-Win-
zern gereicht, doch der Erzeu-
ger bliebt geheim. Der Restzu-
cker, die Saure und der Alkohol-
gehalt werden zwar angegeben,
doch den Erzeuger sollen die
Besucher selbsterraten und auf
der Speisekarte notieren. Am
Ende liftet Winzer Peter Gei-
ben, der durch den kulinari-
schen Abend fithrt, dasGeheim-
nis. Fiirdie Giste stehtsoneben
dem Genuss von Kiirbis-Curry-
suppe mit frittierter Jakobsmu-
schel, dem gebratenen Forel-
lenfilet an Senfsauce mit tour-
niertem Wintergemiise oder
dem Schweinefilet an Rotwein-
schalotten und getriiffellem
Kartoffelpliree auch noch die

.

Wahrend Philipp Perz,

Daniele Basta, arlotte Beyer und Lothar Rong in der nur zwdii Quéi:l;ét-

meter groBen Kiiche wirbeln, kredenzen Alexandra Willems und Wolfgang Neuerburg (von links) die

auserwihlten Weine.

,Arbeit“ an, den Wein einem be-
stimmten Ruwer-Weingut zu-
zuordnen. ,Keine leichte Aufga-
be“, gesteht Neuerburg und
schenkt zur ,Panna cotta mit
Honig-Aprikosen und Schoko-
mousse” eine 2007er Riesling
Auslese ein. Fiir viele Giste,
auch wenn sie nicht alle betei-

ligten Weinbaubetriebe ,er-
schmeckt® haben, steht fest:
,Im nichsten Jahr kommen wir
gerne wieder”.

4 Schon fiir das kommende
Wochenende ladt der Ruwer-
Riesling e.V. erneut zum Genie-
flen ein. Dann steht im Waldra-
cher Rathaus der Ruwer-Ries-
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ling-Weinmarkt auf dem Pro-
gramm. Am Freitag, 13. Novem-
ber, konnen von 18 bis 22 Uhr,
und am Samstag von 17 bis 22
Uhr, rund 130 erlesene Wein-
spezialititen von der Ruwer
probiert werden. Eintritt: Neun
Euro fiir Mitglieder und zwolf
Euro fiir Nichtmitglieder. sve/to



